
 
 

 

 
Frokost - fra kl. 12-16 

 
Cæsar Salat med crunchy kylling – 169 kr 

Romaine salat, hjemmelavet Cæsardressing, parmesan og brødcroutoner. Toppet med paneret og 
friteret kylling 

 
Fiskedeller af laks, kuller og tigerrejer - 189 kr 

På bund af salat, hertil hjemmerørt remoulade og rugbrød 
 

Hjemmelavet Fish’n’chips - 189 kr 
Kuller vendt i hjemmelavet beer-batter, serveres med pommes frites og hjemmerørt sauce 

tatare 
 

Spisehusets fortolkning af Cowboytoast - 149 kr 
Bøf af 180g hakket oksekød fra Grambogård, karamelliseret løg, hjemmeristede løg, æggeblomme 

og salat, serveret på ristet brioche toastbrød 
 

Bacon cheese burger - 179 kr 
180g hakket oksekød fra Grambogård, cheddarost, salat, bøftomat, og karamelliserede løg og 

sennepsmayo, hertil fritter 
 

Crunchy, spicy chicken burger - 179 kr 
Paneret dansk kylling, bøftomat og cheddarost, salat og chilimayo, hertil fritter 

 
Bøfsandwich med brun sovs - 179 kr 

Bøf af 180g. hakket oksekød fra Grambogård, rødbeder, hjemmesyltede agurker, friterede, bløde 
og rå løg, serveres med remoulade 

 
Veggie burger i Brioche bolle - 179 kr 

Svamperodsbøf, salat, bøftomat og karamelliserede løg og vegansk mayo, hertil fritter  
(vegansk alternativ med rugbrød) 

 
  



 
 

 

 
 

Forretter - serveres hele dagen fra kl. 12 
 

”DeR KÖNIG” – 139 KR 
Friske hvide asparges med rejer og hollandaisesauce 

 
Ceviche af kuller – 119 kr 

Med CHILI, MANGO, RØDLØG OG KORIANDER 
 

Spicy Mangosalat - 99 kr 
af mango, koriander, frisk chili vendt i en asiatisk inspireret soya marinade toppet med 

soyamarinerede sesamfrø og feldsalat 
 

Oksetatar - 129 kr 
50 gr Oksetatar med rå æggeblomme, serveres med hakkede banan skalotteløg, kapers og 

friskrevet peberrod. Toppet med karse 
 

 
 
 
 

 
 
 
  



 
 

 

 
Hovedretter - Aften kl. 17-21 

 
Bøf af kornfodret Oksestriploin fra Uruguay - 349 kr 

serveres med KOGTE NYE KARTOFLER, champignonSAUCE OG ÅRSTIDENS GRØNT. 
 

SKINDSTeGT LAKS - 259 kr 
MED SANDeFJORDS SAUCe, KARTOFLeR, GRØNNe ASPARGeS OG ØRReDROGN 

 
Spisehusets hjemmelavede fiskedeller af laks, kuller og tigerrejer - 219 kr 

På bund af salat, hertil smashed potatoes og smørsauce 
 

Hjemmelavet Fish’n’chips - 179 kr 
Kuller vendt i hjemmelavet beer-batter, serveres med pommes frites og hjemmerørt 

sauce tatare 
 

Bacon cheese burger - 179 kr 
180g hakket oksekød fra Grambogård, cheddarost, salat, bøftomat, og karamelliserede løg 

og sennepsmayo, hertil fritter 
 

Crunchy, spicy chickenburger - 179 kr 
Paneret dansk kylling, bøftomat og cheddarost, salat og chilimayo, hertil fritter. 

 
Bøfsandwich med brun sovs - 179 kr 

Bøf af 180g. hakket oksekød fra Grambogård, rødbeder, hjemmesyltede agurker, friterede, 
bløde og rå løg, serveres med remoulade. 

 
Veggie burger i Brioche bolle - 179 kr 

Svamperodsbøf, salat, bøftomat og karamelliserede løg og vegansk mayo, hertil fritter. 
(vegansk alternativ med rugbrød) 

 

  



 
 

 

 
Desserter  

 
tre danske oste - 139 kr 

hertil garniture, rugbrød og smørristet brioche toastbrød. 
 

3 kugler Uganda Is med friske bær - 129 kr 
Spørg tjeneren vedr. dagens smage 

 
Rødgrød med fløde – 119 kr 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  



 
 

 

 
spiritus 

 
Snaps - 4 cl (sælges også pr flaske) 

O. P. Anderson Øko Original - 60 kr 
Aalborg taffel - 50 kr 

Brøndum original - 50 kr 
Lysholm linie akvavit - 60 kr 
Gammel opland akvavit - 75 kr 

 
Spiritus – 4 cl (spørg tjeneren) 

Rom – barcardi – 60 kr 
Rom – goslings – 80 kr 

Vodka – Smirnoff – 60 kr 
Whiskey - tullamore dew – 60 kr 

Baileys irish cream – 60 kr 
Brandy – 60 kr 
Cognac – 80 kr 

 
cocktails - 99 kr 

aperol spritz (Aperol, bobler, danskvand) 
HUGO SPRITZ (BOBLeR, HYLdeBLOMSTlikør, DANSKVAND, MYNTe) 

SARTI SPRIZ (BOBLeR, SARTI, DANSKVAND, MYNTe) 
NeGRONI (GIn, VeRMOUTH ROSSO, CAMPARI, APPeLSINSKIVe) 

DARK N’ STORMY (gingerbeer, goslings rum, limejuice, angostura)  
espresso martini (vodka, kahlúa, espresso) 
FILUR (Vodka, appelsinjuice, hindbær saft) 

Cosmopolitan (vodka, cointreau, limejuice, tranebærjuice) 
 

 
 

  



 
 

 

 
øl og vand  

 
fadøl – 30 cl / 40 cl 

Albani 1859    49 kr / 59 kr 
Albani classic    39 kr / 49 kr 
Albani pilsner    39 kr / 49 kr 
Anarkist new england ipa 42 cl   69 kr 
Heineken pilsner     45 kr / 55 kr 
Royal blanche      45 kr / 55 kr 
Schiøtz mørk mumme     59 kr 

 
Flaskeøl alkoholfri 

Heineken 0,0%    45 kr 
Royal classic 0,0%    39 kr 
Royal pilsner 0,0%    39 kr 
Anarkist hazy ipa 0,5%   49 kr 

 
 

sodavand på flaske - 35 kr 
frem (blå sport, grøn sport, hindbær, abrikos, appelsin) 

albani tonic, pepsi cola / pepsi max, faxe kondi, miranda lemon 
 
 

Hyldeblomstsaft – 35 kr 
 
 

vand i karaffel - 1 l 
med bobler  30 kr 
uden bobler  25 kr 

 
 

  



 
 

 

 
 

varme drikke 
 

Filterkaffe   30 kr 
espresso   39 kr 
dbl espresso   49 kr 
Cortado  45 kr 
Americano el longo  45 kr 
café latte   49 kr 
cappuccino      49 kr 
ekstra shot kaffe  25 kr 

 
Irish coffee           99 kr 

 
hot chocolate  m. flødeskum  35 kr 

 
the (kande) – 35 kr 

sort te m. lakrids / earl grey / urte te med mint / grøn gunpowder te  
 
 
 

 

 

 

  



 
 

 

 
 

Lunch - from 12-16  
 

Ceasar Salad with crunchy chicken – DKK 169  
Romaine salad, homemade Caesar dressing, Parmesan and bread croutons. Topped with breaded 

and fried chicken.  
 

Fish cakes of salmon, haddock and tiger prawns - DKK 179  
On a bed of salad, with homemade remoulade and rye bread.  

 
Homemade Fish'n'chips - DKK 189  

Haddock turned in homemade beer batter, served with fries and homemade tartare sauce.  
 

Spisehusets interpretation of Cowboytoast - DKK 149  
Steak of 180g minced beef from Grambogård, caramelised onion, home-roasted onions, egg yolk 

and salad, served on toasted brioche toast.  
 

Bacon cheese burger - DKK 179  
180g minced beef from Grambogård, cheddar cheese, salad, steak tomato, and caramelized onions 

and mustard mayo, plus fries.  
 

Crunchy, spicy chicken burger - DKK 179  
Breaded Danish chicken, steak tomato and cheddar cheese, salad and chili mayo, plus fries.  

 
Steak sandwich with brown sauce - DKK 179  

Steak of 180g. minced beef from Grambogård, beetroot, home-pickled cucumbers, fried, soft and 
raw onions, served with remoulade.  

 
Veggie burger in Brioche bun - DKK 179  

Mushroom steak, salad, steak tomato and caramelized onions and vegan mayo, plus fries. (vegan 
alternative with rye bread) 

 
 



 
 

 

 
 

Appetizers - served all day 
 

”DeR KÖNIG” – 139 kr  
Fresh white asparagus with shrimp and hollandaise sauce  

 
Ceviche of haddock – 119 kr  

With CHILI, MANGO, ReD ONION AND Cilantro  
 

Spicy Mango salad - 99 kr  
of mango, coriander, fresh chilli turned in an Asian-inspired soy marinade topped with soy-

marinated sesame seeds and field salad  
 

Beef tartar - 129 kr  
50 g Beef tartar with raw egg yolk, served with chopped banana shallots, capers and freshly 

grated horseradish. Topped with watercress  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 
 

 

 
 

Main courses - evening at 17-21 
 

Steak of grain-fed Oxstriploin from Uruguay - DKK 349  
served with NEW POTATOeS, champignon SAUCe AND Vegetables 

 
 SKIN-FRIeD SALMON - DKK 259  

WITH SANDeFJORD SAUCe, POTATOeS, GReeN ASPARAGUS AND TROUT ROe  
 

Spisehusets homemade fish cakes of salmon, haddock and tiger prawns - DKK 219  
On a bed of salad, with smashed potatoes and butter sauce  

 
Homemade Fish'n'chips - DKK 179  

Haddock tossed in homemade beer batter, served with French fries and homemade tartar sauce.  
 

Bacon cheese burger - DKK 179  
180g minced beef from Grambogård, cheddar cheese, salad, steak tomato, and caramelized onions 

and mustard mayo, plus fries.  
 

Crunchy, spicy chickenburger - DKK 179  
Breaded Danish chicken, steak tomato and cheddar cheese, salad and chili mayo, plus fries.  

 
BeeF sandwich with brown sauce - DKK 179  

Steak of 180g. minced beef from Grambogård, beetroot, home-pickled cucumbers, fried, soft and 
raw onions, served with remoulade.  

 
Veggie burger in Brioche bun - DKK 179  

Mushroom steak, salad, steak tomato and caramelized onions and vegan mayo, plus fries. (vegan 
alternative with rye bread) 

 
 
  



 
 

 

 
 

Desserts  
 

three Danish cheeses - DKK 139 
plus garnish, rye bread and butter-toasted brioche toast.  

 
3 scoops Uganda Ice cream with fresh berries - DKK 129  

Ask the waiter about today's flavor  
 

“rødgrød med fløde” - DKK 119 
A pudding of an assortment of (predominantly red) summer berries, such as raspberries or 

redcurrant, served with cream 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 
 

 

 
Spirits – ask the staff 

 
Snaps - 4 cl (also sold as a bottle) 

O. P. Anderson Øko Original - 60 kr 
Aalborg taffel - 50 kr 

Brøndum original - 50 kr 
Lysholm linie akvavit - 60 kr 
Gammel opland akvavit - 75 kr 

 
Spiritus – 4 cl (spørg tjeneren) 

Rum – barcardi – 60 kr 
Rum – goslings – 80 kr 

Vodka – Smirnoff – 60 kr 
Whiskey - tullamore dew – 60 kr 

Baileys irish cream – 60 kr 
Brandy – 60 kr 
Cognac – 80 kr 

 
cocktails - 99 kr 

aperol spritz (Aperol, sparkling wine, club soda) 
HUGO SPRITZ (sparkling, elderflower liquer, club soda, Mint leaves) 

SARTI SPRIZ (sparkling wine, SARTI, club soda, Mint leaves) 
NEGRONI (GIn, VeRMOUTH ROSSO, CAMPARI, orange slice) 

DARK N’ STORMY (ginger beer, goslings rum, lime juice, angostura)  
espresso martini (vodka, kahlúa, espresso) 
FILUR (Vodka, orange juice, raspberry soda) 

Cosmopolitan (vodka, cointreau, limejuice, cranberry juice) 
 

 
 

  



 
 

 

 
Beer and soda  

 
tap beer – 30 cl / 40 cl 

Albani 1859    49 kr / 59 kr 
Albani classic    39 kr / 49 kr 
Albani pilsner    39 kr / 49 kr 
Anarkist new england ipa 42 cl   69 kr 
Heineken pilsner     45 kr / 55 kr 
Royal blanche      45 kr / 55 kr 
Schiøtz mørk mumme     59 kr 

 
Bottled beer non alcoholic 

Heineken 0,0%    45 kr 
Royal classic 0,0%    39 kr 
Royal pilsner 0,0%    39 kr 
Anarkist hazy ipa 0,5%   49 kr 

 
 

Bottled soda - 35 kr 
frem (blå sport, grøn sport, hindbær, abrikos, appelsin) 

albani tonic, pepsi cola / pepsi max, faxe kondi, miranda lemon 
 
 

elderflower lemonade – 35 kr 
 
 

water in carafel - 1 l 
sparkling  30 kr 
still   25 kr 

 
 

  



 
 

 

 
hot drinks 

 
Filtercoffee   30 kr 
Espresso   39 kr 
dbl espresso   49 kr 
Cortado  45 kr 
Americano el longo  45 kr 
café latte   49 kr 
cappuccino      49 kr 
ekstra shot   25 kr 

 
Irish coffee           99 kr 

 
hot chocolate  w. cream  35 kr 

 
tea (pot) – 35 kr 

black tea with liquorice / earl grey / herb tea with mint / green gunpowder tea 


